OFERTA WESELNA

Wiemy, ze to dla Was wyjgtkowy moment

i jestedmy przekonani, iz wspolnie sprawimy,

aby ten czas pozostawit niezatarte wspomnienia.

Zapraszamy serdecznie do wyboru przyjecio
weselnego w formie ekskluzywnej klacji

czy tez dfuzszgo pobytu do 130 osdb

* k k k* *

w unikatowych wnetrzach Grand Hotelu

<

‘
s et
- Bl e

,T- <_;_~:‘
T o -

§ . e W
g

N

“1 ¥ '\.“;4}# ;.
Poge el

@

R A N

g



i

o L -

CRAND KAMERALNA SALA ZtOTA
rons do 40 gosci
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CRAND  RESTAURACIA MALINOWA
rons do 130 gosci




do 110 gosci




PRZYJECIA
POKOJE

menu serwowane
stodki stot

152 pokoje i T T
poKroje I aparamenty dodatkowy butet przekgsek

zimnych i dan gorgcych
tort wlasnej produkcji

SPA & WELLNESS

800m?2 strefy SPA & Wellness
basen

masaze relaksacyjne






GRAND SPA & WELLNESS
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CRAND  MENU WESELNE

tODZ

WIOSNA - LATO (KWIECIEN - WRZESIEN) 290 PLN

PRZYSTAWKA

(1 wariant do wyboru)

Mix pomidoréw z serem straciatella oliwg extra vergine “Poliziano” $wieza bazylig
Tatar cielecy z klasycznymi dodatkami i majonezem lubczykowym

Marynowany toso$ Gravlax z cytrusami i koperkiem

ZUPA
(1 wariant do wyboru)

Bulion drobiowy z domowym makaronem palonym mastem i warzywami Julienne

Pomidorowe gazpacho z salsqg arbuzowq i $wiezymi malinami

ol I e - e S,

Krem z sezonowych warzyw

DANIE GtOWNE

(1 wariant do wyboru)

Filet z morszczuka z sosem maslanym oliwa pietruszkowq z satatka z kopru wioskiego i konfitowane cytryng
Piers z kaczki z szatwia fondantem ziemniaczanym i mtoda marchewkg

Policzki wieprzowe z sezonowanej $wini, konfitowane ziemniaki z warzywami i sosem kminkowym

DESER
(1 wariant do wyboru)

Beza pavlowa z kremem jogurtowym i $wiezymi owocami
Sernik Nowojorski

Tarta waniliowa




CRAND  MENUWESELNE

WIOSNA - LATO (KWIECIEN - WRZESIEN) 350 PLN

PRZYSTAWKA

(1 wariant do wyboru)

Wolno gotowana cielecina z sosem tuniczykowym, kaparami i anchois
Marynowane plastry tuiczyka w sosie ponzu z kompresowany melonem i czarnym bzem

Kolorowe pomidory z serem Burrata $wiezg bazylig i karmelizowang brzoskwinig

ZUPA
(1 wariant do wyboru)

Krem z zielonych szparagéw z domowqg kwasna $mietanq i tagliatelle szparagowe (dostepny maj-lipiec]
Bulion z kaczki z domowym makaronem i warzywami Brunoise
Wiosenna zupa witoska “ Minestrone” z sezonowymi warzywami i makaronem Orzo

Chtodnik kukurydziany z prazong kukurydzq i kolendrg (dostepny sierpien-wrzesien)

DANIE GtOWNE

(1 wariant do wyboru)

Dorsz atlantycki z sosem Beurre Blanc, szczypiorkiem i szparagami
Poledwica cieleca z zasmazang mtodg kapustqg, koperkiem i sosem cielecym

Walijska biodréwka jagnieca z tapenadg grzybowag sosem mietowym i konfitowanymi ziemniakami

DESER
(1 wariant do wyboru)

Sernik Baskijski
Tarta cytrynowa z tajska bazyli

Parfait jogurtowe z compote exotic
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GRAND

tODZ

MENU WESELNE

JESIEN - ZIMA (PAZDZIERNIK - MARZEC) 290 PLN

PRZYSTAWKA

(1 wariant do wyboru)

Sledz Matias z marynowanym imbirem oliwg extra vergine i zielonym jabtkiem
Tatar wotowy z klasycznymi dodatkami

Pate grzybowe z domowym briochem i pudrem grzybowym

ZUPA
(1 wariant do wyboru)

Domowy bulion drobiowy z ziotowymi kluskami i warzywami
Krem z lesnym grzybow i oliwa truflowg

Krem z sezonowych warzyw

DANIE GtOWNE

(1 wariant do wyboru)

Wolno gotowane policzki wotowe z puree ziemniaczanym i warzywami
Tro¢ fiordowa z sosem szafranowym i fasolkg szparagowqg

Noga z kaczki, konfitowana marchewka kluski leniwe i sosem pieprzowym

DESER
(1 wariant do wyboru)

Mus dyniowy
Sernik z rokitnikiem

Tarta czekoladowa
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CRAND  MENU WESELNE

tODZ

JESIEN - ZIMA (PAZDZIERNIK - MARZEC) 350 PLN

PRZYSTAWKA
(1 wariant do wyboru)

Maslany tost z krewetkami grenlandzkimi, fermentowanym chilli i szczypiorkiem
Mus z foie gras z domowym briochem z galaretkg z miodu pitnego i chutneyem morelowym

Gofgbki z kaczki i cieleciny sosem pieprzowym i majerankiem | | ~-3w( 2l

R POTTI

B

ZUPA
(1 wariant do wyboru)

Krem z topinamburu z duxell grzybowym i oliwa
Consomme wolowe z pierozkami palonym mastem warzywami

Krem z borowikow z madlanymi grzankami i fruflg

DANIE GtOWNE

(1 wariant do wyboru)

Dorsz Skrei (sezonowo styczen - kwiecien) lub sandacz z sosem veloute kawiorem i brokutem gatgzkowy
Wolno gotowany zebro wotowe z torsem ziemniaczanym, warzywami i sosem miso

Filet z perliczki z truflowym gratis ziemniaczanym i korzennymi warzywami

DESER | |
(1 wariant do wyboru) = TR . ||| - — :

Ptys$ pistacjowy
Klasyczne tiramisu

Czekoladowe Gateau z wisniowq galaretkg
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GRAND MENU WESELNE

tODZ

MENU DZIECIECE
150 BRUTTO/OS. - REKOMENDOWANE DO 12 ROKU ZYCIA

Rosot z domowy makaronem lub szpeclami

lub

Krem z pieczonych pomidoréw z domowym makaronem

Nuggetsy z kurczaka z frytkami, suréwka z marchewki i jabtka

lub

Kotlet de volaille z frytkami suréwkqg z marchewki i jabtka

Szarlotka z lodami

lub
Wioskie lody naszej produkgi

120 bez deseru
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GRAND DODATKOWE UStUGI

tODZ

NAPOJE

Zapraszamy do zamowienia pakietéw napojéw podczas wesela.

W pakietach z alkoholami zapewniamy réwniez ustuge barmariskg w cenie.
Oprocz petnych pakietéw napoi proponujemy dodatkowo rézne rodzaje
powitanych aperitif.

Istnieje mozliwo$¢ wniesienia wiasnego alkoholu za optatg 1002t/ osoba.

Open bar soft - do 4h 85 zt pln brutto/0s. - kazda dodatkowa
kawa, herbata, woda, napoje soft  godzina 15 pln brutto /os.

Aperitif - welcome drink

Wino musuijgce frizzante od 25 zt
Wino prosecco od 29 z
Szampan od 59 zt

Bezalkoholowy welcome drink w tej samej cenie
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GRAND DODATKOWE UStUGI | = -

tODZ

Open bar opcja | - do 3h 185 brutto/os. - kazda dodatkowa
wino: biate, czerwone, musujqce, piwo: alkoholowe godzina 50 pln brutto /os.

i bezalkoholowe, napoje soft, napoje gorqgce oraz

jeden koktajl w cenie na bazie wina musujgcego

e e,
— -

O
Open bar opcja Il - do 3h 220 brutto /os. - kazda dodatkowa ! s = ’\,
wino: biate, czerwone, musujgce, piwo: alkoholowe godzina 60 pln brutto/os. i)
i bezalkoholowe, wédka, whisky, napoje soft, napoje 4
gorqce oraz dwa koktajle w cenie na bazie wédki o
i whisky A ;-‘: "

B8 i N
LD siGRATU:
@

Open bar opcja lll - do 3h 260 brutto/0s. - kazda dodatkowa MU
wino: biafe, czerwone, musujgce, piwo: alkoholowe godzina /5 pln brutto /os. &

i bezalkoholowe, wédka, whisky, rum, gin, tequila,

napoje soft, napoje gorqce oraz trzy koktajle w cenie

na bazie alkoholi z open baru ¢

¥/
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Open bar opcja IV - do 3h 285 brutto/0s. - kazda dodatkowa
wino: biate, czerwone, musujqce, piwo: alkoholowe godzina 75 pln brutto /os.

i bezalkoholowe, wédka, whisky, rum, gin, tequila,

vermouth, bitter, napoje soft, napoje gorgce oraz

pie¢ koktajli w cenie na bazie alkoholi z open baru
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GRAND DODATKOWE UStUGI

tODZ

TORT od 240 pln brutto /kg

Zadbaj o stodki akcent w tym niezapomnianym dniu, wybierajgc tort
weselny przygotowywany na miejscu przez naszych mistrzow cukiernictwa.
Oferujemy szeroki wybér smakow, kiére zadowolq kazde podniebienie

i sprawiq, ze deser stanie sie prawdziwg gwiazdg wesela.

Nasze rekomendowane smaki:

Mango-marakuja - egzotyczna, lekka harmonia smaku

Malina-jogurt — owocowa $wiezosé w potgcezeniu z delikatnym jogurtem
Wisnia-czarna czekolada - elegancka klasyka dla mitognikoéw wyrazistych deseréw
Cytrus-wanilia-mascarpone - orzezwiajqcy i kremowy wybor

Pistacja-malina — wyrafinowane potgczenie orzechowej nuty z owocowq $wiezoécig

Karmel-orzech laskowy - intfensywna stodycz z orzechowym wykonczeniem

Kazdy z wariantéw mozemy przygotowaé w formie:

Musowej - lekkiej i delikatnej, idealnej na letnie dni

Biszkoptowej — klasycznej i fradycyjnej, idealnej dla wielbicieli tortéw z nutq nostalgii

Opcja tortu wltasnego

Jesli wolq Panstwo dostarczy¢ Swoj wiasny tort, umozliwiamy takq opcje za okazaniem
dowodu zakupu oraz uiszczeniem dodatkowe] optaty w wysokosci 50 zt za osobe

Spraw, aby Wasz dzieri byt wyjgtkowy takze pod wzgledem smakéw
— pozwdl nam zadbaé o ten stodki detall




Wszystkie ceny zawierajq podatek VAT i sq naliczane od osoby.
Oferta dla przyjeé weselnych od 30 oséb.
Dzieci do 3 lat gratis.

Optata serwisowa 10% od zamdwienia gastronomicznego zostanie doliczona do koricowego rachunku.
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GRAND /APRASZAMY DO KONTAKTU

tODZ

Artur Jaros — Event Manager
kom: + 48 606 417 642

e-mail: konferencje.grand@hotel.com.pl

ul. Piotrkowska 72 | 90-102 todz | tel. +48 42 633 99 20

www.hotel.com.pl



