
KOLACJA SERWOWANA

Od 20 osób wzwyż.

Wybór 1 menu dla całej grupy.
Podane ceny dotyczą 1 osoby.

OPCJA I 175,00 zł brutto
2 dania

Danie pierwsze
Danie główne

OPCJA II 195,00 zł brutto
3 dania

Przystawka lub danie pierwsze
Danie główne
Deser

OPCJA III 220,00 zł brutto
4 dania

Przystawka
Danie pierwsze
Danie główne
Deser

NAPOJE

OPCJA I  25,00 zł brutto

Kawa, herbata, woda 

OPCJA II 35,00 zł brutto

Kawa, herbata, woda, soki

OPCJA III 55,00 zł brutto

Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane



DANIA DO WYBORU

PRZYSTAWKI

Klasyczny tatar z polędwicy wołowej

Sałatka z kaczką, avocado, jabłuszka kaparowe

Łosoś teriyaki z sezamem i groszkiem cukrowym

Terina z wątróbki z chutney owocowym na grzance

Kalafior w tempurze, dresing rosyjski

PIERWSZE DANIA

Bulion mięsny z domowym makaronem

Krem z pieczonego czosnku, żółtko confit, chałka

Zupa marchewkowa z pomarańczą

Krem z pieczonego kalafiora z masłem orzechowym

Krem z groszku i curry z grzankami

DANIA GORĄCE

Policzek wołowy w sosie winnym z puree z batatów 
i glazurowaną marchewką

Pieczony łosoś z sosem z pomarańczy na ryżu

Risotto z serem owczym, marchew, oliwa ziołowa

Polędwiczka wieprzowa z grillowaną kapustą, 
pieczonymi ziemniakami i marynowanym jabłkiem

Łosoś z ziołowym risotto i piklowaną czerwoną cebulą

Sandacz z tapenadą oliwkową w sosie 
cytrynowo-maślanym

Konfitowane udko z kaczki, kopytka, czerwone buraki

DESERY

Creme brulee kawowe

Tort Schwarzwald

Mus z orzecha włoskiego, kruszonka migdałowa, owoce

Szarlotka z gorącym musem waniliowym


