
KONFERENCYJNY OBIAD 
W FORMIE BUFETU
Od 20 osób wzwyż.

Wybór 1 menu dla całej grupy.
Podane ceny dotyczą 1 osoby.

OPCJA I	 150,00 zł brutto

Zupy: 1 danie
Danie gorące: 1 danie
Dodatki do dań gorących: 2 pozycje
Zimny bufet: 3 pozycje
Desery: 1 pozycja
Pieczywo: 1 rodzaj

OPCJA II	 175,00 zł brutto

Zupy: 1 danie
Danie gorące: 2 dania
Dodatki do dań gorących: 2 pozycje
Zimny bufet: 4 pozycje
Desery: 2 pozycja
Pieczywo: 1 rodzaj

OPCJA III	 190,00 zł brutto

Zupy: 1 danie
Danie gorące: 3 danie
Dodatki do dań gorących: 2 pozycje
Zimny bufet: 5 pozycje
Desery: 3 pozycja
Pieczywo: 2 rodzaj

NAPOJE

OPCJA I	 25,00 zł brutto

Kawa, herbata, woda 

OPCJA II	 35,00 zł brutto

Kawa, herbata, woda, soki

OPCJA III	 55,00 zł brutto

Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane



DANIA DO WYBORU

BUFET ZIMNY

Mix sałat sezonowych z sosem anchois

Caprese z pesto

Klasyczna sałatka grecka

Ciastka francuskie ze szpinakiem

Ciastka francuskie z pomidorami i musztardą

Roladka z piersi kurczaka faszerowana suszonymi pomi-
dorami

Śledź w śmietanie z jabłkiem

PIERWSZE DANIA

Bulion mięsny z domowym makaronem

Krem z brokułów z grzankami

Krem z pietruszki z jabłkiem i oliwą tymiankową

Zupa rybna

Krem z buraka z oliwą ziołową

DANIA GORĄCE

Kurczak w sosie curry z mlekiem kokosowym, soczewicą 
i świeżą kolendrą

Polędwiczki wieprzowe w sosie pieprzowym

Gniocchi ze szpinakiem i parmezanem

Lasagne ze szpinakiem z suszonymi pomidorami 
i mozzarellą

Dorsz z glazurowanymi marchewkami 
i sałatką z kopru włoskiego

Indyk z bazylią i sosem ziołowym

DODATKI DO DAŃ GORĄCYCH

Ryż ze smażonymi warzywami

Pieczone ziemniaczki z musztardą i koperkiem

Pęczotto z warzywami korzennymi

Puree ziemniaczane

Zasmażane ziemniaki z boczkiem

Grillowane warzywa z octem balsamicznym



PIECZYWO WŁASNEJ PRODUKCJI

Bułeczki z ziołami

Focaccia

Pieczywo razowe z rodzynkami i orzechami

Chleb wiejski na zakwasie

DESERY

Tarta	cytrynowa

Tiramisu weneckie

Sernik z sosem malinowym

Panna	Cotta,	sos	owocowy


