Hotel Stary

@SELE\X/ OTOCZENIUHISTORI

Restauracja Trzy Rybki przygotuje specjalne
weselne menu. Na tradycyjne powitanie
Nowozencow - lampka szampana. Szef kuchni
zaproponuje Panstwu wykwintne dania ze
specjalnie dobranym przez someliera zestawem
win. Catonocnej zabawie towarzyszy¢ bedzie
bogaty bufet z daniami zimnymi, cieptymi,
oryginalne przekaski oraz doskonate desery.
Zwienczeniem wieczoru stanie sie tort, kuszacy
smakiem i wygladem.
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HOTELE & RESTAURACJE




MENU~ 690 V88

FINGER FOOD MENU

Francuskie ciasteczka naszego wypieku z pomidorami, ze szpinakiem, z serem ricotta

Selekcja tatarow w rozku ze smazonego ciasta: pikantny tatar wotowy z musem ziemniaczanym, tatar
z tososia z czerwonym kawiorem

Krewetki w szynce parmenskiej grillowane w aromatach tymianku

PRZYSTAWKI

(DOWYBORUJEDNO DANIEZ PONIZSZE] LISTY)

tosos$ marynowany w kolendrze z kwasna Smietang i kawiorem

Gotowany pstrag serwowany na carpaccio z buraka z sosem topinambur

Matze Sw. Jakuba z purée z pieczonego selera, salicornia, kruszonkg z ziemniaka i alg
Tunczyk w marynacie z limonki i trawy cytrynowej z sosem z sardeli, czosnku i Smietany
Sakiewki z carpaccio wotowego z serem zagrodowym i swiezymi ziotami
Terrina z kaczej watrébki z gruszka, pieczywem jogurtowym i sosem z muscovado
Pieczone foie gras z sosem z Calvados na jabtku

Satatka z smazong piersig perliczki i balsamicznym winegretem

ZUPY

(DOWYBORUJEDNO DANIEZ PONIZSZE] LISTY)

Krem z borowikéw z grzankami w aromatach trufli
Aksamitny krem ziemniaczany z przepiérczym jajkiem i truflami
Krem z zielonego groszku z kurkami i grzanka
Aksamitny krem z ziemniakdw i porow z chrupiagcym speckiem
Aksamitny krem z cukinii z grzankami ziotowymi
Aksamitny krem z chrzanu ze speckiem
Aksamitny krem ziemniaczany z soczewicga, estragonem i owocami morza
Aksamitny krem z kurek z oliwa tymiankowsa i chrupigcym boczkiem



DANIA GLOWNE

(DOWYBORU JEDNO DANIEZ PONIZSZE] LISTY)

Filet z okonia morskiego podany z musem z jabtka, krewetka i sosem koperkowym
tosos ze szpinakiem, stodkim ziemniakiem i musem cytrynowym
Poledwica wotowa z porami, karczochami i sosem z zielonego pieprzu
Gicz jagnieca z purée ziemniaczanym, suszonymi pomidorami i sosem balsamico
Piers z kaczki z purée z buraka i jabtka z sosem Calvados
Poledwiczki wieprzowe w sosie rozmarynowym z purée ziemniaczanym i warzywami
Cielecina duszona w sosie z majeranku z purée z marchwi
Pieczone kacze udko z grzybami, marchewka i pieczonymi ziemniakami

DESERY

L

(DOWYBORU JEDNO DANIEZ PONIZSZE] LISTY)

Deser czekoladowy z musem z czarnej porzeczki i lodami malinowymi
Goracy strudel gruszkowy z sosem waniliowym i lodami z cynamonu
Créme brGlée z chrupiacym ciastkiem miodowym i sorbetem z truskawek
Czekoladowa tartinka z jabtkiem i stonymi lodami karmelowymi
Bavarese jogurtowe z sosem truskawkowym
Goracy suflet czekoladowy z lodami z miety
Kokosowa panna cotta z domowymi lodami o smaku piernikowym
Sliwkowy nugat w piernikowych aromatach

BUFET

Dania zimne:
Cielecina w sosie tunczykowym z kaparami
Pasztet kaczo wieprzowy z brandy i pistacjami

Rostbef pieczony z gorczyca podany na pumperniklu
Z marynowang pertowa cebulky

Piers kaczki pieczona w cytrusach

Delikatnie marynowany tosos w konfiturze z imbiru
Tunczyk w teriyaki z zielonymi glonami wakame
Pstrag z baktazanem i swiezym koprem

Selekcja warzyw z grilla z ptatkami parmezanu

Deski serow wtoskich i polskich z dodatkami:
konfitura z cebuli, musztarda z gruszek

Deski wedlin polskich z dodatkami:
marynowane grzyby, ogorki, chrzany, sos tatarski

Sataty:

Satata z kurczakiem w teriyaki i sosem z czarnego pieprzu
Satatka z kuskusem, pomidorem i swiezg bazylig

Mini mozzarella na szasztyku z czarng oliwkg i $wiezg bazylig

Gorgce dania - do wyboru dwie pozycje
Dorsz pieczony z ziemniakami confit i kaparami

Turbot battycki z koprem wtoskim, emulsjg z wermutu
i chrupiaca komosa ryzowa

Dorada z purée ziemniaczanym, zielonym groszkiem
i sosem chrzanowym

Biodrowka jagnieca z musem szpinakowym,
wedzonym ziemniakiem i pieczonym jabtkiem

Policzki wotowe w czerwonym winie z pieczonymi
ziemniakami

Poledwica z sarny podana z suszonymi pomidorami
i grillowana polentg

Desery

Mini babeczki z kremem i owocami sezonowymi
Strudel gruszkowy z bakaliami

Deser kokos-marakuja z beza korzenng

Tiramisu o smaku amaretto z biszkoptem kawowym
Waniliowy créme brilée

Swieze owoce sezonowe

Pieczywo wtasnego wypieku



ALKOHOL

Vodka Baczewski/Ostoya
Cena: 250pIn/but 0,71

Vodka Belvedere
Cena: 350pIn/but 0,7l

Aperol
Cena: 250pIn/but 0,71

Gin Bombay Saphire
Cena: 350pIn/but 0,71

Rum Havana Club
Cena: 350plIn/but 0,71

ALKOHOL

Whisky Chivas Regal 12
Cena: 390pIn/but 0,7l

Bourbon Jack Daniels
Cena: 350pin/but 0,7I

Tequila Blanco
Cena: 350pIn/but 0,71

Cognac Hennessy V.S.
Cena: 390pIn/but 0,7l

Piwo
Cena: 29plIn/but 0,33l

Optata korkowa *
Cena: 150pIn/but

*Jezeli klient dostarcza
alkohol we wtasnym zakresie

Na wina z naszej karty win oferujemy 20% rabat.



WINO

Wino Musujgce
Wino Biate
Wino Czerwone

ALKOHOLE

Vodka Ostoya

Gin Bombay Saphire
Rum Havana Club
Whisky Chivas Regal 12
Bourbon Jack Daniels
Tequila Blanco

Cognac Hennessy V.S.
Piwo

KOKTAJLE

Cosmopolitan
Espresso Martini
Aperol Spritz
Caipiroska
Moscow Mule
Mojito

Cuba Libre
Daiquiri
Whisky Sour
Vodka Sour
Old Fashioned
Gin&tonic

CENA: 410PLN/OS.

Na wina z naszej karty win oferujemy 20% rabat.



TORTY WESELNE

Tort z marakuiji
Biszkopt, beza kokosowo-migdatowa, mus z marakuji ha Smietanie i zelatynie
Cena: 195pin/kg

Tort ,,Stary”
Biszkopt bezowy migdatowy, chrupiaca masa z orzecha laskowego, pianka bawarese mietowa, masa czekoladowa
Cena: 195pIn/kg

Tort Schwarzwald
Biszkopt ciemny czekoladowy paczkowany syropem wishiowym z alkoholem, masa z biatej czekolady i Smietany z wisniami
Cena: 185pin/kg

Tort Markeza
Biszkopt ciemny czekoladowy, orzechy w karmelu, pianka bawarese waniliowa
Cena: 185pin/kg

Tort Sacher
Biszkopt ciemny czekoladowy przektadany konfiturg morelowa, polewa czekoladowa
Cena: 185pin/kg

Tort jogurtowy
Biszkopt jasny, mus z jogurtu i Smietany
Cena: 185pin/kg

Dodatkowa dekoracja
Cena: 20pIn/kg

Specjalny ksztatt tortu (pitka, samochdd etc.)
Cena: 30plIn/kg



INFORMACIE DODAIKOWE

CENA:

690 PLN/os

W CENIE:

menu serwowane
bufet z przekaskami cieptymi, zimnymi oraz stodkimi
napoje bezalkoholowe
apartament matzenski
wydrukowanie menu

DODATKOWO OFERUJEMY:

dla Gosci weselnych rabaty na pokoje od 15 do 20% w zaleznosci od terminu
wspotprace z profesjonalna dekoratorka i florystka
wybor win z listy ponad 200 rodzajow

KONTAKT:

Goraco zachecamy do kontaktu. Z wielka przyjemoscia odpowiemy na Panstwa pytania

Recepcja Restauracja
[ +4812 384 08 08 [ +4812 384 08 06
= wwwi.stary.hotel.com.pl # www.likusrestauracje.pl

4@ stary@hotel.com.pl & trzy-rybki@hotel.com.pl



